
Herzhafte Glücksmomente
immer abends ab 18:00 Uhr

Genießen Sie unsere saisonalen Wintergerichte!

Speisen

Kürbiscremesuppe   € 6,00
Geröstete Kürbiskerne | Sauerrahm-Nocke | Kerbel

Heißgeräucherte Entenbrust   € 18,00
Wildkräutersalat | Apfelspalten | Walnusskerne | Kresse | Orangendressing

Rinderroulade gefüllt mit Gurke und Speck   € 19,00
Apfelrotkohl | Kartoffelklöße | Rotweinjus

Keule von der Oldenburger Gans   € 25,00
Apfelrotkohl | Knödel mit Semmelbutter | Maronen | Himbeer-Rotweinjus

Rosa gebratene Entenbrust   € 24,00
Mandel-Brokkoli | Serviettenknödel | Calvadosjus

Wildschweingulasch mit sautierten 3erlei Pilzen   € 19,00
Champignons | Kräuterseitlinge | Steinpilze | Rote Pfefferbeeren | Spätzle

Hirschmedaillons   € 26,00
Rosenkohl | Cumberland-Portweinjus | Kartoffel-Zwiebel-Stampf 

                                 



Dessert

Reservierung & Zeiten

Reservierungen unter 

  einzigartigen Location in der 6. Etage des Designhotel ÜberFluss.

Di. -Sa.  ab 18:00 Uhr

Kaiserschmarrn im Pfännchen   € 7,00

Bourbon Vanille-Sauce | Walnusseis 

+49 (0) 421 322 860 oder grill@ueberfluss.de 

Planen Sie Ihre Veranstaltung oder Geburtstagsfeier in einer

Geröstete Mandeln | Vanilleeis | Gezuckerte Johannisbeeren

Bratapfel gefüllt mit Marzipan und Rosinen   € 8,00

Anfragen und Reservierungen unter +49 (0) 151 / 11353946




